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CAIET DE SARCINI

Achizitie servicii de catering in vederea furnizirii de pachet alimentar in cadrul Programului national »Viasa
sanatoasa” pentru prescolarii si elevii Scolilor Gimnaziale din comuna Letca Noua, judetul Giurgiu.

L. Preambul
Organizarea si desfagurarea procedurii de achizitie se desfdsoard conform procedurii proprii destinata
sServiciilor sociale si alte servicii specifice” (norme procedurale interne privind achizitia publica de servicii din
categoria celor cuprinse in Anexa 2 din Legea achizitiilor publice nr. 98/2016).
La intocmirea ofertei tehnice elaborati in baza prezentului caiet de sarcini, operatorii economici vor trebuj si
tind cont de prevederile:
- HOTARARII Guvernului nr. 1171/2025 pentru instituirea Programului national ,,Masd sindtoasd”
in anul 2026, publicati in Monitorul Oficial al Romdniei, Partea I, nr. 1222 din 31 decembrie 2025,
Acest act normativ reglementeazi continuarea sprijinului alimentar pentru prescolari §i elevi,
oferind o masd caldd sau un pachet alimentar in scoli,

Avand in vedere faptul ci Scoala Gimnaziala Letca Noua nu dispune in prezent de cantini sau spatii
amenajabile in scopul servirii mesei calde, s-a optat ca suportul alimentar s fie un pachet alimentar, conform
articolului 3 alin ¢) din Hotdrdrea nr. 1171/2025 privind instituirea Programului national "Masd sdndtoasd”.

11 Obiectul achizitiei
Obiectul achizitiei il constituie pregitirea, prepararea si livrarea zilnicd a pachetului alimentar pentru prescolarii
s1 elevii Scolii Gimnaziale Nr.1, din satul Letca Noua, in sediul din strada Caminului nr 2, Scoala Gimnaziala
Nr. 2, din satul Milcovatu, in sediul din Str. Gaiesti. Nr. 137, Scoala Gimnaziala nr. 3, din satul Letca Veche, in
sediul din Str. Principala, Nr. 50 - invaamant primar §i gimnazial.

III.  Durata contractului de achizitie

Contractul de achizitie se va derula pénd la sfarsitul anului 2026, in perioada desfisurdrii activitdii
didactice (respectiv: Septembrie 2026 — Decembrie 2026) operatorul economic avind obligatia de a asigura
zilnic pregitirea, prepararea si livrarea pachetului alimentar pentru prescolarii si elevii care frecventeazi
cursurile Scolilor Gimnaziale de pe raza comunei Letca Noua, in cantitatile si continutul caloric stabilit de
HOTARAREA Guvernului nr. 1 171/2025 pentru instituirea Programului national ,,Masd siinditoasd” in anul
2026, publicatd in Monitorul Oficial al Romdniei, Partea I, nr. 1222 din 31 decembrie 2025, cu Normele
minime obligatorii de aplicare si specificatiile tehnice.

IV. Cantitiiti Necesare
Pentru estimarea necesarului de pachete alimentare, cantitativ si valoric, aferente contractului de prestiri
servicii de catering in vederea furnizarii unui pachet alimentar precum si valorile asociate acestuia s-a tinut cont
de:
> Numérul maxim de copii beneficiari ai unititilor de invitdmant este repartizat astfel:
* Perioada: Septembrie 2026 — Decembrie 2026 > maximum 510 beneficiari/copii



TOTAL ZILE CU ACTIVITATE DIDATICA: (Septembrie: 18zile; Octombrie: 17zile; Noiembrie:
21zile; Decembrie: 16zile) = 72zile

Modulul de cursuri (an 2026):
* Modulul 1 de cursuri: 7 septembrie 2026 — 23 octombrie 2026
o Vacanta: 24 octombrie 2026 — 1 noiembrie 2026
* Modulul 2 de cursuri: 2 noiembrie 2026 — 22 decembrie 2026
o Vacantd de iarnd: 23 decembrie 2026 —

Pretul convenit pentru indeplinirea contractului, respectiv preful serviciilor prestate, platibil prestatorului de
catre beneficiar este de de 16,5 lei/beneficiar, inclusiv taxa pe valoare adaugata.

V. Consideratii generale

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar previzut il au numai prescolarii/elevii prezenti la
activititile didactice. Suportul alimentar nu se acordd in perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege
ca zile nelucritoare.

Scoala, prin reprezentantii sii, va comunica zilnic prestatorului, numarul de pachete necesare, iar
acesta din urma va preda gcolii numarul de pachete corespunzitor numdrului de prescolari/elevi prezenti la
cursuri.

Unitdtile de invagimant raspund, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire, receptie si
distributie a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest sens, precum si de
confirmare a documentelor ce stau la baza plétii produselor alimentare.

Plata produselor si a serviciilor contractate se efectueazi de catre ordonatorii principali de credite, la
solicitarea furnizorilor, pe baza documentelor de receptie calitativd si cantitativi, intocmite si aprobate de
unititile-pilot.

Inspectoratul scolar desemneaza un inspector responsabil cu monitorizarea desfisuririi programului-
pilot in unitatea/unitatile dc invatamant din Jjudef/municipiu.

Monitorizarea se realizeaza, la decizia fiecirui inspectorat gcolar, prin diverse tipuri de activititi, ca de
exemplu: colectare si interpretare de date, vizite in unitafile de invatimant, inspectii tematice, rapoarte transmise
lunar de citre unitatea de invaimant citre inspectoratul scolar judetean.

Conducerea unitatii de invatimént desemneazi un coordonator local de program care poate fi din
categoria personal didactic, didactic-auxiliar sau nedidactic, cu exceptia personalului de ingrijire si de
intrefinere. In unititile de invatimant care funcfioneaza cu structuri scolare arondate se desemneazi cite un
responsabil la nivelul fiecdrei structuri.

Distribuirea pachetului alimentar se face de ciitre persoane care detin certificat de absolvire a
unui curs de Notiuni fundamentale de igiend, conform Ordinului ministrului sdndtdtii §i al ministrului
educatiei, cercetdrii si tineretului nr. 1.225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea i
certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu
modificérile si completarile ulterioare, si fisd de aptitudini specifice activititii desfasurate, conform Hotirarii
Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sandtatii lucrétorilor, cu modificirile si completirile ulterioare.

Coordonarea programului la nivel de unitate de Invatdmant constd in diverse tipuri de activitigi, ca de
exemplu: receptie de produse alimentare, efectuati cu respectarea legislatiei in vigoare, servicii, evidenta zilnici
a livrérii mesei calde/pachetului alimentar, completarea formularelor de raportare periodic.

La nivelul unitatii de invitamant se elaboreazi un raport lunar cu privire la derularea programului.

La nivelul UAT Letca Noua, coordonarea programului-pilot este asigurati de citre UAT Letca Noua si
Scolile Gimnaziale de pe raza comunei Letca Noua, care elaboreaza si transmit rapoarte zilnice, respectiv
raportul final privind implementarea programului-pilot.

VI Cerinte privind provenienta, am balarea, depozitarea, livrarea, transportul produselor si
autorizatii obligatorii
Produsele furnizate trebuie si respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie sinitoasa in
unitdfile de imatimant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sanatatii publice nr. 1.563/2008 pentru
aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor §i scolarilor si a principiilor care stau la baza unei
alimentafii sindtoase pentru copii si adolescenti.



Produsele furnizate trebuie si provini din unititi inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranfa alimentelor aflate pe teritoriul Roméniei si se distribuie sub formi ambalati, cu respectarea
prevederilor legale in vigoaie, referitoare la conditiile sanitar-veterinare §i pentru siguranta alimentelor, la
conditiile igienico-sanitare si la etichetare, conform prevederilor pct. 8 din anexa nr. 2, fiind transportate
numai cu mijloace de transport autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor.

Pentru respectarea principiilor de hrani s#initoass produsele alimentare vor fi livrate zilnic din unititi
autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranfa alimentelor. Avand in vedere ca unititile de
invagimant nu detin spatii autorizate de depozitare frigorifici pentru hrana elevilor, produsele trebuje
distribuite §i consumate imediat dupa receplie.

Pentru asigurarea conditiilor igienico-sanitare, produsele care fac obiectul suportului alimentar trebuie
insotite de ustensile sigilate, care permit consumul in conditii optime de igiena.

VII. Specificatii Tehnice
1. Caracteristici generale
Se va livra
> pachet alimentar:
*  produse de panificatie din faina integrala, paine feliati sau batoane/chifle = 80 g: maximum
50% din greutatea totald a pachetului;
* produse din carne si branzeturi/derivate din lapte (unt, cagcaval, branzi) 240 g: minimum
25% din greutatea totala a pachetului;
*  legume (rosie, castravete sau ardei gras) > 40 g: maximum 25% din greutatea totali a
pachetului.
> La acestea se va adiuga un fruct Ia alegere: mar/ portocalid/pari/banana/ mandarina;
> Ofertantii (in oferta financiara) au obligatia si introduci o defalcare a costurilor, per portie, pe
urmitoarele categorii:
a) materie primi/produse alimentare;
b) prepararea hranei;
¢) transport.

Produsele alimentare vor fi livrate citre Scoalile Gimnaziale de pe raza comunei Letca Noua, zilnic, din
unitafi autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor. Avand in vedere ca unitiitile de
invitimint nu detin spatii autorizate de depozitare frigorifici pentru hrana elevilor, produsele trebuie
distribuite si consumate imediat dupa receptie.

Pachetul alimentar propus de autoritatea contractanti are la baza variantele orientative de meniu care
includ sugestiile Institului National de Sanitate Publici exemplificate in anexa 3 din Normele metodologie de
aplicare a OUG 97/2018, redate mai jos:

Sandvis cu sunca sau musgchi, pastrama, cagcaval, si legume (rosii,castravete,ardei,etc.)

NOTA:

Acelasi tip de sandvis se poate furniza timp de doui zile consecutiv. La sandyvis. se adaugi un fruct
(mar/portocali/pari/mandarina, alternativ). Fructele trebuie si fie sanitoase, fird urme de atacuri provocate
de boli si/sau diunitori.

Daca, la nivelul unititii de invitimant, vor fi inregistrate cereri formulate in baza prevederilor legale,

prescolarii/elevii respectivi vor beneficia de produse alimentare adecvate situatiei lor, in limita valorii
zilnice stabilitsi pentru un pachet alimentar/eley.

2. Evidenta cantititilor solicitate, distribuite si consumate

Unitatea de invatdmént va tine evidenta cantitatii de produse consumate, mentionind categoriile de
beneficiari, tipul de produs, cantitatea/portic, numarul de portii si numarul de zile de scoald, precum si evidenta
numdrului de copii.

Operatorul economic autorizat/inregistrat, unitdfile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor, de pe teritoriul Romaniei, vor pistra si vor prezenta organismelor de control competente
documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite in unitatile scolare, precum si
documentele care si ateste calitatea si siguranta acestora, dupi caz; unititile de invitdmant au obligatia de a



pastra avizele de expeditie aferente fiecarei distributii.

Avizele de insotire a mirfii se intocmesc pentru fiecare unitate de invi{imant si vor avea anexat
declaratia de conformitate.

Lunar, autoritatea contractanti va realiza centralizarea cantitatii de produse consumate per categorie de
produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedents, pe care o va corela cu situafia
existentd la furnizor. Toate partile implicate in procesul de distributie a produselor alimentare menfionate la pct.
1 catre unitédgile de invatamant vor pastra documentele justificative pe o perioads de cel putin 3 ani, incepand de
la sférgitul anului Intocmirii acestora.

3. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei din
15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificarile si completirile
ulterioare.

Produsele lactate (branzeturi) trebuie si respecte prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.308/2013 al
Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei organiziri comune a pietelor
produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72,

(CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR 1.286/A1/1997 - Brinzeturi cu
pastd opiritd (cagcaval).

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranti la lactozi sau alte probleme de
naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrana de regim si
cantitatea necesard se previd in anexa la contractul de prestiri servicii de catering, fiind specificate pentru
fiecare elev.

4. Siguranti si perisabilitate microbiologica
Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la operatorul economic citre unitatea
scolard, va fi de 24 de ore de la momentul ambalirii, pentru sandvisuri.

5. Conditii pentru transport si distributie.

Pachetul alimentar va fi distribuit elevilor si prescolarilor Scolilor Gimnaziale din comuna Letca
Noua, judeful Giurgiu, zilnic, in pauza de mas#, pe baza comenzii primite in scris din partea unititii de
invitdmant, care va fi transmisa catre operatorul economic cu 2h inaintea pauzei de masa.

Operatorul economic va prezenta graficul de livrare cu prezentarea traseelor, cu respectarea
intervalului orar de livrare mentionat mai sus, precum si alocarea mijloacelor de transport de care
dispune in vederea fndeplinirii in bune conditii a obligatiilor contractuale.

Produsele alimentare vor fi transportate de la operatorul economic citre sediul unititii de invatimant numai
cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, in
conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

6. Distributia alimentelor

Se va face numai de citre persoane care detin certificat de absolvire a unui curs de Notiuni
fundamentale de igiend, conform Ordinului ministrului sinititii si al ministrului educatiei, cercetarii si
tineretului nr. 1.225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificareainstruirii
profesionale a personalului privind fnsusirea notiunilor fundamentale de igiena, cu modificarile si completarile
ulterioare, si fisd de aptitudini specifice activitatii desfisurate, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007
privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completirile ulterioare.

Fiecare salariat/persoand care lucreazi in zona de manipulare a alimentelor /hranei va mentine igiena
personald si va purta echipament de lucru adecvat si curat. Personalul operatorului economic care distribuie
pachetele alimentare la sediul beneficiarului si citre prescolari si elevi va avea controlul medical periodic
efectuat la zi si va fi dotat cu echipament de protectie adecvat.

NOTA:

Fiecare salariat/persoani care lucreazi in zona de manipulare a alimentelor /hranei si care este
desemnat/a sau implicat/a in derularea contractuliui trebuie sa detina un certificat de absolvire a unui
curs de Nofiuni fundamentale de igiendi (valabil pe durata executarii contractului), conform Ordinului



ministrului séntitii i al ministrului educatiei, cercetdrii si tineretului nr. 1.225/5031/2003 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea §i certificareainstruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor
fundamentale de igiend, cu modificarile §i completirile ulterioare, si fisa de aptitudini specifice activitatii
desfdsurate, conform Hotdrdrii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanitdtii lucritorilor, cu
modificdrile §i completarile ulterioare.

7. Ambalare, etichetare, marcare

In conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European si al
Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de
modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului European si ale
Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a
Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a
Directi\elor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei,
produsele alimentare preambalate prezinta inscrise prin etichetare urmatoarele elemente obligatorii:

a) denumirea produsului; de exemplu: sandvis cu sunc si rosii, sandvis cu unt, cascaval si salati;

b) lista ingredientelor;

C) substante care provoaci alergii sau intolerante;

d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunca x%; cagcaval y%;

€) cantitatea neti;

f) data-limit3 de consum, sub forma: »Expiri la data de cu inscrierea necodificati a zilei, lunii si anului;

g) conditii de depozitare;

h) o declaratie nutritionali.

Etichetarea nutritionala trebuie sa contina urmatoarele elemente: valoare energetica, grasimi, acizi grasi
saturati, glucide, zaharuri, proteine, sare, in aceasta ordine:

Declaratie nutritionali 100 g
Valoare energetic Kj/kcal
Gréasimi g din care

Acizi grasi saturati g
Glucide g din care
Zaharuri g

Proteine g

Sare g

Meniunile nutritionale se prezinti, in functie de spatiul disponibil, sub formi de tabel cu numele aliniate,
iar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentati in format liniar;

i) mentiune privind lotul; in cazul in care data-limita de consum se inscrie sub forma zi, luni, an, nu este
necesard inscrierea lotului;

J) avand in vedere destinatia acestor produse, este necesard inscriptionarea unor elemente de avertizare,
astfel: ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*.

In cazul produselor distribuite de unitatile de alimentatie public si care nu se supun prevederilor definitiei
»produs alimentar preambalat, se va indica la livrare, printr-un document scris care insoteste produsele:
denumirea produsului, substante care provoac alergii sau intolerante, o mentiune privind lotul - data producerii
si sintagma ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*;

k) numele si adresa operatorului din sectorul alimentar imputernicit cu informarea consumatorilor.

VIIL. SITUATIA PERSONALA A CANDIDATULUI SAU OFERTANTULUI

Operatorii economici care depun oferta nu trebuie sa se regaseasca in situatlile prevazute la art.164, 165, 167
din Legea nr. 98/2016 cu modificarile si completarile ulterioare. Se va depune o declaratie pe proprie raspundere
in acest sens.

De asemenea, se vor depune - certificate fiscale: ANAF/taxe locale (care sa demonstreze lipsa datoriilor catre
bugetul de stat/local la data depunerii ofertei); - cazier judiciar firma/administrator/asociati (valabil la data
depunerii ofertei); - Fisa ONRC de ,,Furnizare informatii privind beneficiarul real” al societatii.




Se va prezenta declaratia de neincadrare in prevederile art. 59.60, din Legea 98/2016.
Persoanele care detin functii de decizie in cadrul Autoritatii contractante, in ceea ce priveste organizarea,
derularea si finalizarea procedurii de atribuire sunt urmatoarele:

1. NEGRU MARIAN - Primar;

2. ILIE LUCA — Viceprimar;
3. FLORINA MIU — Secretar;
4. MARIA VLAD - Contabil.

IX. CAPACITATEA DE EXERCITARE A ACTIVITATII PROFESIONALE

Operatorii economici care depun oferta, trebuie sa dovedeasca o forma de inregistrare 1n conditiile legii din tara
de rezidenta, dincare sa reiasa ca operatorul economic este legal constituit, ca nu se afla in niciuna dintre
situatiile de anulare a constituirii precum si faptul ca are capacitatea profesionala de a realiza activitatile care
fac obiectul contractului.

Documentul justificativ care probeaza indeplinirea cerintei va fi Certificatul constatator emis de ONRC. sau in
cazul ofertantilor straini, documente echivalente emise in tara de rezidenta. Informatiile din Certificatul
constatator trebuie sa fie REALE/ACTUALE LA DATA PREZENTARII ACESTUIA si sa rezulte un cod
CAEN corespondent cu obiectul contractului de catering din Certificatul Constatator.

Persoanele juridice/fizice straine, in calitate de ofertanti vor prezenta documente similare cu cele
solicitate,valabile in tara de origine, in copie certificata “conform cu originalul” insotite de o traducere
autorizata a acestora in limba roména.

X. GARANTIE DE PARTICIPARE
Nu se solicita

XI.  CRITERII DE ATRIBUIRE: Cel mai bun raport calitate pret
1. Componenta financiara — 50% (50 puncte)
Algoritm de calcul = Punctajul se acorda astfel:
a) Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat;
b) Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel: P(n) = (Pret minim ofertat /
Pret n) x punctaj maxim alocat.

2. Timpul de livrare de la momentul comenzii: 50% (50 puncte) — maxim 1h (o ora)
Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel:
a) Pentru timpul de livrare cel mai scurt se acorda punctajul maxim alocat;
b) Pentru alti timpi de livrare punctajul T(n) se calculeaza invers proportional, asfel: T(n) = (Timp de livrare
minim ofertat / Timp de livrare oferta) x punctaj maxim alocat.
Note:
a) Timpul scurs de la ora plecirii inscrisd pe avizul de insotire/grafic si ora sosirii la scoald este de
maximum 60 de minute;
b) Peste 60 de minute = Oferta va fi respinsa ca inacceptabila.
¢) Temperatura misurata in interiorul lizilor frigorifice de transport la sosire nu depdseste limita legali;
d) Deoarece unititile de invitamant nu detin spatii de depozitare, orice transport care depéseste durata de 1
ord sau care nu respectd lanful frigorific va fi refuzat integral la poarta scolii, considerdndu-se produs
neconform cu risc biologic ridicat pentru elevi.

Justificare criteriu: Calitatea §i siguranta alimentard - Reducerea intervalului dintre preparare si servire
minimizeazi riscul dezvoltarii bacteriilor patogene si garanteaza servirea hranei la temperaturile legale
Justificarea criteriului de atribuire ,timpul de livrare”: Ofertantul va prezenta documente relevante cu
privire la amplasarea facilitatilor de preparare, mijloacelor de transport si distanta dintre punctul de preparare si
locatia de servire (scoala).

XII. MODUL DE PREZENTARE A PROPUNERII TEHNICE:

1. Se vor respecta toate prevederile prevazute in caietul de sarcini/documentatia de atribuire, precum si
prevederile Ordonantei de Urgenta a Guvernului pentru aprobarea extinderii Programului-pilot de acordare a
unui suport alimentar pentru prescolari §i elevii din unitatile de invatimant preuniversitar de stat. Daci se



constata neconcordante intre Caietul de sarcini i Ordonanta de Urgenta, prevaleaza prevederile Ordonantei de
Urgenta;

2. Propunerea tehnica va cuprinde descrierea punct cu punct a modului de indeplinire a cerintelor si
specificatiilor tehnice solicitate prin caietul de sarcini/documentatiei de atribuire, si se va intocmi intr-o
maniera organizata si fundamentata, f#rd a se lua in considerare doar afirmatii declarative care nu sunt insotite si
de demonstrarea modului de indeplinire a respectivelor cerinte, astfel incat procesul de evaluare a ofertelor sa
permitd identificarea facila a corespondentei informatiilor cuprinse in oferta cu specificatiile tehnice din
documentatia de atribuire. Se vor prezenta variantele de pachete alimentare propuse §i pentru care se va face
dovada faptului ca indeplinesc cerinfele de calitate si conformitate. In situatia in care se constata ca anumite
elemente ale propunerii tehnice nu corespund cerintelor din documentatia de atribuire, aceasta va fi respinsa ca
neconforma;

3. Ofertantii vor preciza in oferta depusa care din informatiile cuprinse in Propunerea Tehnica si in
Propunerea Financiara, cu exceptia pretului, sunt considerate a fi confidentiale, clasificate, protejate cu un
drept de proprietate intelectuala, in baza legislatiei aplicabile, in mésura in care , in mod obiectiv, dezviluirea
acestor informatii ar prejudicia interesele legitime ale operatorului economic, in special in ceea ce priveste
secretul comercial §i proprietatea intelectuala - Se va prezenta o declaratie in acest sens;

4. Ofertantii vor prezenta o declaratie pe propria raspundere din care sa reiasi ca se vor respecta conditiile de
mediu, sociale si cu privire la relaiile de munca pe toata durata de indeplinire a contractului;

S. Dovada autorizirii/inregistririi sanitar veterinare a unititiilor din care se livreazi pachetele alimentare;

6. Dovada autorizirii/inregistrarii sanitar veterinare a unitdtiilor unde vor fi depozitate pachetele alimentare
(daci este cazul);

7. Autorizatie de functionare emisa de catre Primaria unitatii administrativ-teritoriale unde isi are sediul sau
punctul de lucru operatorul economic.

8. Dovada autorizirii/inregistririi sanitar veterinare a mijloacelor de transport auto speciale cu care se
efectueazi transportul pachetelor alimetare citre unitatile de invatamant;

8.1 Ofertantii vor prezenta documente prin care si se faci dovada detinerii a minimum 5 magsini autorizate
pentru transport alimente; se vor prezenta carti de identitate pentru masini §i autorizatii pentru
transport alimente, valabile la data depunerii ofertei si cursuri de igiena pentru soferul autoutilitarei de
transport alimente.

9. Metode de testare si control:

- Fise de monitorizare temperatura camere frigorifice si dovada existentei unui/unor contract/te de
mentenanta (pentru camere/instalatii frigorifice frigorifice);

10. in cadrul Propunerii Tehnice, ofertantii au obligatia de a prezenta structura organizatorica completd alocati
acestui contract, structuratd pe doud niveluri distincte:

1. Echipa Nominalizati / Permanentii (sub forma de tabel): Formati din personalul care va asigura

zilnic fluxul de preparare, transport si distributie (ex: bucitari, soferi, personal servire)

Pentru care se solicita: Dovada accesului la personal
a) Diplome de studiu/calificare, fise de aptitudini, contracte de munca etc.
b) Certificat/e de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend, conform Ordinului Ministrului
sanatatii si al Ministrului educatiei, cercetirii si tineretului nr. 1.225/5031/2003.

2. Echipa de Rezervi (,,Back-up” operational): Ofertantul trebuie si demonstreze ca dispune de o
rezerva criticd de personal, complementara echipei permanente, astfel incat resursa umana a societatii sa
fie de minimum 35 de angajati.

Nota:

a) Pentru indeplinirea cerintei (2) se va prezenta Extras Revisal/Reges

b) Mecanismul de activare a rezervei: In cazul in care personalul nominalizat initial se afla in
imposibilitatea medicald, legald sau fortuitd de a asigura serviciul (concedii medicale, absenteism,
demisii, carantind etc.), contractantul are obligatia legala de a inlocui instantaneu personalul absent cu
persoane din structura de back-up, fird a diminua calitatea serviciului i fird a modifica orele de livrare



aprobate. Rezerva critica este dimensionata asfel incat sa permita inlocuirea prompta a personalului
indisponibil si mentinerea capacitatii de prestare a serviciilor fara afectarea nivelului de performanta
asumat.

11. Experienta similara

Ofertantul trebuie sa facd dovada ci in ultimii 3 ani, impliniti la data termenului limita pentru depunerea ofertei,
a furnizat/furnizeaza (pregatit, preparat, livrat) produse similare, la nivelul a minimum 2 contracte, in cadrul
Programului national ,,Masa sanatoasa®.

Propunerea tehnica se va prezenta astfel incat sa se asigure posibilitatea verificarii de citre Comisia de evaluare
a corespondentei propunerii tehnice cu cerinele tehnice si calitative previzute in caietul de sarcini. Ofertele care
nu indeplinesc toate solicitarile caietului de sarcini/documentatiei de atribuire, vor fi considerate neconforme.

In cadrul propunerii tehnice ofertantul are obligatia de a prezenta o declaratie pe propria rispundere prin care
declard ca elaborarea ofertei s-a tinut cont de obligatiile privind respectarea legislatiei in domeniul social si al
relatiilor_de muncé in conformitate cu prevederile art.51. alin. 2 din Legea nr. 98/2016. Informatiile detaliate
privind reglementdrile in vigoare referitoare le conditiile de muncd si protectia muncii se pot obtine de la L.T.M.,
M.M.F. si Protectiei sociale si de pe siteul: www.inspectmun.ro/legislatie.

Propunerea tehnicd contine si Conditiile contractuale raportate la modelul de contract propus de citre
Autoritatea Contractantd, precum si o declaratie de acceptare in acest sens.

XIII. MODUL DE PREZENTARE A PROPUNERII F INANCIARE:
1. Actul prin care operatorul economic isi manifesta vointa de a se angaja din punct de vedere juridic in relatia
contractuald cu autoritatea contractants il reprezintd formularul de oferta. Lipsa formularului de ofertd reprezinta
lipsa propunerii financiare, respectiv lipsa actului Juridic de angajare in contract, ceea ce atrage incadrarea
ofertei in categoria ofertelor inacceptabile.
2. Se va completa Formularul de oferti care va fi insotit de Centralizatorul de preturi, unde se va detalia pretul
per portie.
3. Pretul total ofertat va fi exprimat in lei, fird TVA, si va cuprinde toate costurile aferente prestarii serviciilor
inclusiv prepararea si livrarea la sediul beneficiarului.
Ofertantii au obligatia si introduci o defalcare a costurilor, per portie, pe urmitoarele categorii:

d) materie primi/produse alimentare;

€) b) prepararea hranei;

f) c¢) transport.
4. Oferta are un caracter ferm si obligatoriu din punct de vedere al continutului pe toat:i perioada de
valabilitate a ofertei, de minim 60 zile. Nu se accepti oferte alternative.
5. Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incat aceasta si furnizeze toate informatiile solicitate cu
privire la pret, precum si la alte conditii financiare si comerciale legate de obiectul contractului de achizitie
publicd, in concordanti cu propunerea tehnici.
6. In cazul unei discrepante intre pretul unitar si pretul total, se va lua inconsiderare pretul unitar. Preturile din
propunerea financiard vor fi ferme si nu se vor modifica pe toatd perioada de derulare a contractului.
7. Propunerea financiard trebuie si se incadreze in fondurile care pot fi disponibilizate pentru indeplinirea
contractului de achizitie publica.

XIV. MODUL DE PREZENTARE AL OFERTEI:

Documentele de calificare, propunerea tehnica si propunerea financiara se vor introduce in plicuri distincte,
sigilate si marcate corespunzator, astfel:

Plicul 1: 1 - DOCUMENTE DE CALIFICARE

Plicul 2: 2 - PROPUNERE TEHNICA

Plicul 3: 3 - PROPUNERE FINANCIARA

Apoi plicurile trebuie introduse intr-un plic mai mare sau pachet, in afara cazurilor in care volumul acestora
necesita o depunere separata. Pe plicul/pachetul mare (ce va contine plicurile 1, 2, 3 ) se vor mentiona
urmatoarele: « EXEMPLAR ORIGINAL

Plicul exterior trebuie sa fie marcat cu:
l.denumirea si adresa autoritatii contractante, denumirea obiectului procedurii pentru care s-a depus oferta
(Oferta “Contract pentru achizitia servicii de catering in vederea furnizirii de pachet alimentar in cadrul



Programului national ,,Masa sanatoasa” pentru pregcolarii si elevii Scolilor Gimnaziale din comuna Letca
Noua, judetul Giurgiu”

2. denumirea si adresa ofertantului pentru a permite returnarea ofertei intarziate, nedeschisa

3. precum si cu inscriptia: A NU SE DESCHIDE INAINTE DE DATA 04.09.2026, ORA 10:00.

4. Plicului exterior i se vor atasa, intr-o folie de plastic transparenta, documentele care insotesc ofetta dupa cum
urmeaza :

a). scrisoare de inaintare

b). imputernicirea insotita de copia buletinului/cartii de identitate pentru:

(1) a reprezentantului legal/ imputernicitului care semneaza documentele in cadrul procedurii.

Ofertele trebuie sa contina toate documentele si informatiile solicitate;

Limba de redactare a ofertei: limba romana:

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe toatd perioada de valabilitate a
ofertei. Nu se accepta oferte alternative.

Impreuna cu celelalte documente de calificare se va depune depune si:
Consimtimant pentru prelucrarea datelor cu caracter personal;

MENTIUNI:
- Ofertele se primesc in plic inchis la Registratura Comunei Letca Noua, Str. Primariei, Nr. 26,

Jud.Giurgiu, cod postal 087155, telefon: 0246260015, pana la data de 04.09.2026, ora 10:00 (termen
limita de depunere a ofertelor);

- Plicurile vor fi sigilate si vor contine 3 volume obligatorii: documente de calificare, propunere tehnica
si propunere financiara.

Intocmit,
Responsabil achizitii,



